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מושגים ונושאים עיקריים בפרק הסוכרים – "טעם של כימיה"
	המושג / הנושא
	פירוט הידע הנדרש
	עמודים בספר

	חד סוכרים

	קבוצות פונקציונליות
	כהל, אלדהיד, קטון
	61-63

	נוסחת פישר לייצוג חד סוכרים

(גלוקוז ופרוקטוז)
	מספור אטומי הפחמן בשרשרת הפתוחה – פחמן מספר 1 הוא הקרוב ביותר לקבוצה הפונקציונלית 
	64; 69


	מבנה טבעתי של חד סוכרים בייצוג על פי הייוורת
	קבוצה מתילולית, מספור אטומי הפחמן על פי מיקומם ביחס לאטום החמצן בטבעת הגלוקוז והפרוקטוז
	65; 70
נוסחאות נוספות של טבעות חד סוכר (מנוז, גלקטוז) בעמוד 73

	אנומריה בגלוקוז ובפרוקטוז
	אנומרים α ו – β. על פי עמדת קבוצת ה – OH על הפחמן האנומרי - בהתאם או בניגוד לעמדת קבוצת המתילול על פחמן 5 (הפחמן האנומרי בגלוקוז C-1; בפרוקטוז C-2)
	66; 71

	מוטרוטציה
	תהליך מעבר מאנומר α לאנומר β בתמיסה, דרך השרשרת הפתוחה של הסוכר – מצב שיווי משקל בין האנומרים לבין השרשרת הפתוחה. מוטרוטציה מתקיימת בתמיסה כאשר הפחמן האנומרי חופשי ואינו קשור בקשר גליקוזידי למולקולה נוספת.
	67; 71

	דו סוכרים

	הקשר הגליקוזידי
	יצירת מולקולת דו סוכר באמצעות תהליך דחיסה של שתי מולקולות חד סוכר טבעתיות, וכן פירוק הדו סוכר באמצעות הידרוליזה. ללא פירוט מנגנון או תנאי התרחשות התגובה.
זיהוי הפחמנים המשתתפים בקשר מתוך נוסחת מבנה נתונה.
	74-76

	רישום נוסחת הקשר הגליקוזידי
	רישום מהצורה הבאה בלבד:
α(1-4), β(1-6) וכו'. 

אין צורך להכיר צורת רישום בה כל סוכר מסומן על פי שלש אותיות ולדעת את צורת הרישום של הסוכרוז, קשר בו מעורבים שני פחמנים אנומריים.

* חשיבות היכרות הרישום המקוצר של הקשר באה לידי ביטוי בהקשר להיבט התזונתי החשוב – עיכול עמילן לעומת אי עיכול תאית
	בדפי התיקונים וכן בעמוד 75 במהדורת הספר החדש (2008)

	רב סוכרים

	עמילן ותאית
	הבנה כי שני הרב סוכרים מורכבים מיחידות גלוקוז רבות אך סוג הקשר הגליקוזידי ביניהן שונה (α(1-4) בעמילן לעומת β(1-4) בתאית).
אין צורך לדעת את ההבדל בין עמילוז לעמילופקטין ואין צורך לדעת לצייר עמילן או תאית.
	80-86

	סיבים תזונתיים
	משמעותם התזונתית וההבנה מדוע הם אינם מתעכלים בגוף האדם
	86

	הערות כלליות

	· התלמיד לא יידרש לדעת בעל פה מבנה של סוכרים.

· לפי חד סוכרים נתונים, יש לדעת לצייר דו ואוליגו סוכרים;

· או לפי נוסחת דו ואוליגו סוכרים נתונים יש לדעת לצייר את חד הסוכרים


מושגים ונושאים עיקריים בפרק החלבונים – "טעם של כימיה"

	המושג / הנושא
	פירוט הידע הנדרש
	עמודים בספר

	חומצות אמיניות

	מבנה כללי של החומצה האמינית
	Cα וארבע הקבוצות הקשורות אליו. ציור חומצה אמינית לפי קבוצות צד נתונות. אין צורך לזכור נוסחאות של חומצות אמיניות.
	91-92

	היכרות עם קבוצות הצד השונות של החומצות האמיניות
	מיון החומצות האמיניות על פי קבוצות הצד שלהן
	92; 95-97


	החומצות האמיניות כדו-יון
	תכונות החומצות האמיניות ברמה המאקרוסקופית (טמפ' היתוך, מסיסות) והסבר תופעת הדו-יון ברמה המיקרוסקופית.
	93-94

	מטען החומצה האמינית בשלושה תחומי pH: מאד חומצי, נטרלי ומאד בסיסי.
	ידיעת מבנה החומצה האמינית בתחומי pH אלו.

הבנת שתי תגובות שיווי המשקל של הקבוצה הקרבוקסילית והקבוצה האמינית במים. מתוך כך הבנה כי מבנה החומצה האמינית כדו יון רק בתחום pH מסוים, ואילו בתחומי pH קיצוניים מבנה הדו-יון לא קיים.
	93-94

	חומצה אמינית חיונית וחומצה אמינית מגבילה
	הבנת המושגים תוך קישורם לחשיבות התזונתית של חלבון "מלא"
	97-98

	המבנה הראשוני של החלבון

	הקשר הפפטידי
	תהליכי דחיסה והידרוליזה – קבלת פפטיד מחומצות אמיניות ולהיפך - זיהוי החומצות האמיניות בפפטיד נתון
	100-101


