שאלת מתכונת- ירדן קדמי ועדינה שינפלד

8. טעם של כימיה

עליכם לענות על 6 סעיפים מבין ה-9 הבאים:(לכל סעיף 3.3 נקודות)
א. משך אחסון המזון והטמפרטורה בה הוא מאוחסן מהווים את שני הגורמים העיקרים במעקב 

    אחר מזון משומר. בטבלה שלפניך, מוצגים נתונים המתייחסים לויטמין B1 הנשאר בקופסאות 

     של שימורי אפונה ומיץ תפוזים כתלות בטמפרטורה ובמשך זמן השימור. 
	
	אפונה
	מיץ תפוזים

	משך האחסון
	טמפרטורה ((c)
	ויטמין B1
     (%)
	ויטמין B1 

     (%)

	12 חודשים
	10
	92
	100

	
	18
	87
	98

	
	27
	74
	89

	24 חודשים
	10
	90
	100

	
	18
	85
	89

	
	27
	70
	83


1. איזו מבין שלוש הטמפרטורות עדיפה לאחסון אפונה ולאחסון מיץ תפוזים? הסבר/י מדוע. 
2. שרטט/י גרף המתאר תלות כמות ויטמין B1 בטמפרטורה עבור אפונה ומיץ תפוזים במשך אחסון של 12 חודשים.

3.  היכן נשמר הוויטמין טוב יותר – בשימורי אפונה או במיץ תפוזים?  נמק/י תוך ציון לפחות שני גורמים.
ב. לפניך שלוש חומצות: 

	I. חומצה לינולאית (L)


[image: image1.wmf]O
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	II. חומצה פלמיטית (P)

[image: image2.png]




	III. חומצה אולאית (O)   C18:1(9cis 


1. רשום/י ברישום מקוצר את החומצה הלינולאית, והפלימיטית. רשום/י נוסחת מבנה מקוצרת לחומצה האולאית. ציין/י ליד כל חומצה אם היא רוויה.

2.  חומצה אולאית היא חומצת שומן טבעית, ולכן מצויה בסידור ציס. האיזומר גיאומטרי שלה הוא חומצה אלאידית. צייר/י את שתי נוסחות המבנה של שני האיזומרים והסבר/י מדוע טמפרטורת ההיתוך של החומצה האולאית היא: (C18.9 ושל החומצה האלאידית היא: (C43. תוך התייחסות לרמה החלקיקית.

3. רשום באמצעות נוסחאות מבנה את תהליך קבלת טריגליצריד PPP מגליצרול ושלוש חומצות פלמיטיות. נוסחת הגליצרול היא: 
[image: image3.wmf])
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ג.לפניך שתי חומצות אמינו: 
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	אלאנין Ala 
	חומצה אספרטית  Asp


1. כתוב/י את נוסחאות המבנה של החומצות הנתונות במצב של דו-יון. 
2. לאחת החומצות מסיסות טובה יותר במים מאשר לחומצה השנייה. קבע/י מי מבין שתי החומצות מסיסה טוב יותר במים.  נמק/י. 
3. כתוב/י ניסוח לתגובת דחיסה בין שתי החומצות שבשאלה. פרט/י את נוסחת המבנה של התוצר שהתקבל וכתוב/י לו סימון מקוצר.

פתרון- 8. טעם של כימיה

א.1. הטמפרטורה העדיפה ביותר לאחסון אפונה ומיץ תפוזים היא 10 מעלות צלזיוס. כאשר משווים את % ויטמין B1 המצוי במוצר עבור אותו זמן אחסון (גם 12 חודשים וגם 24 חודשים) רואים שבטמפרטורה זו נמצא % ויטמין B1  הגבוה ביותר.
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3. הויטמין נשמר טוב יותר במיץ תפוזים. בכל הטמפרטורות וכל זמני האחסון נמצא שמיץ תפוזים מכיל יותר ויטמין B1 מאשר האפונה. 

ב.1. I. חומצה לינולאית L    C18:2(6 לא רוויה

II. חומצה פלמיטית P C16:0 רוויה

II. [image: image14.wmf]O
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חומצה אלאידית E בלתי רוויה. 
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2. חומצה אולאית מצויה בצורת ציס. האיזומר הגאומטרי שלה הוא חומצה אלאידית בעלת מבנה טראנס. מבנה ציס יוצר כיפוף במולקולות לעומצת מבנה טראנס. עקב זאת, אריזת המולוקלות פחות צפופה כוחות ון דר ולס בין המולקולות חלשים יותר וטמפרטורת ההיתוך נמוכה יותר.

חומצה אלאידית
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חומצה אולאית
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ג.1. 
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2. לחומצה האספרטית יש שייר המכיל קצה של חומצה קרבוקסילית. עקב זאת החומצה יכולה להגיב עם המים בתגובת חומצה בסיס ולהתמוסס בקלות רבה יותר מאשר האלאנין. לאלאנין שייר הידרופובי CH3 המסוגל ליצור כוחות ון דר ולס בין מולקולריים וכתוצאה מכך מפחית את מידת מסיסות החומצה במים שבין המולקולות שלהם קשרי מימן.

3.
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(צורת הסימון בהתאם לסדר החומצות האמיניות שחוברו)

� EMBED ISISServer  ���
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� EMBED ISISServer  ���
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� EMBED Equation.3  ���
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